Bagna Caoda

Pagna Caoda Fmperiale

Venerdi 7 Dicembre ore 20:00 presso Enoteca Parlapa

$oa serata verra’ accompagnata da:

Salame crudo piacentino per abrire la bocea dello stomaro. . .
Successivamente:

Verza Dianca ¢ Possa, Peperoni Freschi, Padicchio Grevigiano Gardivo
Cardo, Sedano, Ciapinabe, Papanelli Corino, Cipollotti, Finocchi, Vatate Sesse
Cavolfiore Stellats, Cavolfiore di Poncalieri, Cipolla al Forno, Barbabietola al Forno
Oeperoni alla Fiamma, Volenta Sialla ¢ Dianca Fritta, Nlbese, Poastbeeef
Grippa Arbrera, Oere ¢ Goma, Vova di Gallina

I chinsura: Brodo allo Sherry. Dolee: Budino Arancia e Ciocrolato

Il Proclama:
"E' per tutti quelli che la amano e la capiscono”
"E' bandiera della cucina e del carattere piemontese”
"E' onore e ricordo della civilta contadina dei nostri padri vignaioli "
"E' il cibo rituale e corale della fraternita ed amicizia"
"E' la ghiotta delizia del nostro gusto tradizionale”
"Non é piatto rozzo e pesante, anzi é naturale e sano "
"L'aglio non fa male, al contrario é benefico"
"Non ¢ ['odor d'aglio che rende scostante una persona intelligente
e libera ma solo la sua stupidita e prevenzione”
"Infine ['alito va via con una bella passeggiata in campagna’.

CosZo per persona: € 30-00) esc/uso ée_\/ana/e,
40 /9055/ c//‘\S/?onféf//. Per info e /Qrenofaz/on/-'
emali info@parlapacom / Tel/Fax: OI4365599




