
Menù del Giorno 
Menu valido per il Pranzo di Lavoro dal Lunedì al Venerdì, festivi esclusi.

Invitiamo la gentile clientela a cedere il posto all'avventore attendente qualora avesse terminato le libagioni.
Menu del 30 aprile 2025

Pranzo Completo: Primo e Secondo con Contorno: 20.00€ (con calice di Barbera 23€)

Dal lunedì al venerdì dalle 12:30 alle 14:00, un Primo: 11.00€ (con calice di Barbera 14.00€)
Oppure un Secondo con Contorno: 14.00€ (con calice di Barbera 17.00€)

Vini disponibili al Calice:
Alta Langa 2020, Francomondo: 8.00€ - Prosecco di Valdobbiadene, Marsuret: 5.00€

Verdicchio di Jesi Superiore "Balciana" 2021, Sartarelli: 9.00€ - Roero Arneis 2024, Nizza Silvano: 5.00€
Nebbiolo d'Alba "Magnum" 2020, Monti: 8.00€ - Valtellina Superiore 2022, Mamete Prevostini: 9.00€

Barolo Chinato, Fratelli Barale: 6.00€ - Marsala "Semisecco" Riserva 15 Anni, Florio: 8.00€

Piatti Speciali:
Grissinopoli di Scamone con Contorno: 18.00€

Panzerotti Ripieni di Carciofi al Burro e Salvia: 13.00€
Tagliata di Sotto-filetto di Fassone con Contorno: 22.00€ 

Costata di Vitello con Contorno: 35.00€

Primi:
Spaghetti alla Chitarra, Gnocchi di Patate, Pappardelle, Tajarin con:

Gorgonzola e Salsiccia, Ragù, Amatriciana, Pomodoro e Basilico, Pesto

 Secondi:
Sformatino di Cavolfiore, Scaloppine di Vitello al Marsala,

Rolatine di Vitello Farcite, Vitello Tonnato, Mortadella Favola, Prosciutto Cotto,
Roastbeef, Battuta al Coltello, Insalata di Manzo, Rotolo di Frittata Farcito

Contorni:
Misticanza di Radicchio, Pomodori, Patata Schiacciata, Fagiolini al Vapore, Spinaci al Vapore

Dolci: 5.00€
 Crème Caramel, Zabaione Freddo, Bonet, Crème Brulée, Variegato di Seiras al Fondente,

Crostata con Marmellata di Arance, Paste di Meliga, Fragole al Porto, Melone

Acqua: 2.00€ - Caffè al tavolo: 2.00€ - Decaffeinato ed Orzo al tavolo: 2.00€ - Caffè Corretto: 3.00€
Alcuni prodotti da noi elaborati contengono tracce di:

pesce, cereali, frutta a guscio, sedano, uova, senape, latte e prodotti a base di latte (lattosio)
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